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Xavier, heureux dans ses vignes ! 



Chers Clients et Amis,  

Les années se suivent mais ne se ressemblent pas. Ce dicton s’est encore 
bien vérifié cette année !  
2022 et son soleil éclatant nous avait offert une vendange «  facile  ». La 
météo de 2023, avec ses pluies estivales nous aura donné une vendange 
typiquement champenoise ! Mais notre travail méticuleux dans les vignes, 
notamment le palissage et le cisaillage, est une nouvelle fois récompensé et 
nous aura permis d’éviter l’installation des maladies. 
Les Chardonnays étaient sains et mûrs et les jus présentent une belle 
expressivité. La récole des Meuniers et Pinots Noirs a été plus délicate : un 
tri extrêmement rigoureux fut nécessaire afin d’écarter les grappes à la 
maturité insuffisante. Nous en profitons d’ailleurs pour féliciter une nouvelle 
fois nos vendangeurs pour ce travail supplémentaire mais nécessaire afin de 
révéler dans nos vins la plus pure expression de ces cépages. 
Notre exigence de la qualité se poursuit dans la vinification en cours qui 
donnera des Champagnes précis, élégants et d’une grande finesse.  

Nous espérons que nos Champagnes continuent d’être les témoins de vos 
instants les plus précieux et que vous continuerez à faire découvrir à vos 
proches nos différentes cuvées. Même si nos Champagnes sont toujours 
distingués, notamment dans le guide Hachette des vins (2 étoiles cette 
année pour l’Absolue de Blancs), vous êtes nos meilleurs ambassadeurs !  
Comme vous le savez, notre Rosé de Saignée est élaboré uniquement les 
meilleures années. Le rosé 2020 n’étant plus disponible, il faudra patienter 
jusqu’au mois de juillet pour déguster le Rosé de Saignée 2022… 

Nous voilà bientôt plongés dans l’ambiance chaleureuse et pétillante des 
fêtes de fin d’année avec le désir de se retrouver en famille et entre amis 
avec nos Champagnes. 
N’hésitez pas à nous rendre visite pour redécouvrir nos différentes cuvées ou 
renvoyez-nous le bon de commande joint pour une livraison. 
Nous vous souhaitons dès à présent d’excellentes fêtes de fin d’année et 
vous remercions pour votre confiance et votre fidélité. 

 
                                                                               Gaëlle & Xavier CROCHET 



 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.

CHAMPAGNE G.X.CROCHET 
10 Rue du Château L’Echelle-le-Franc 
51210 MONTMIRAIL (MARNE -FRANCE) 

Tél. : 03 26 81 32 98 Port : 06 76 43 05 77 
contact@champagnegxcrochet.fr 

www.champagnegxcrochet.fr 

Gaëlle, parcelle Les Thiercelieux, Bergères-sous-Montmirail.


